
Speisen- & Getränkekarte



Lieber Gast! 

Wir freuen uns sehr, Sie im Dolomitenhof willkommen heißen zu 
dürfen. Es ist uns ein besonderes Anliegen darauf hinzuweisen,

dass wir in unserer Küche weitestgehend auf die Verwendung von 
Fertigprodukten aus der Lebensmittelindustrie verzichten. Wir legen 

ebenso großen Wert darauf, bei der Zubereitung unserer Speisen 
ausschließlich mit regionalen Produkten vom Bauern zu arbeiten.

Spezielle Wünsche über Portionsgrößen oder Änderungen der 
einzelnen Gerichte sind für uns kein Problem, da wir jede Speise 

frisch zubereiten. 

Das wichtigste für uns sind zufriedene und glückliche Gäste.
Aus diesem Grund freuen wir uns über jede Anregung oder 
Verbesserungsvorschlag, denn erst wenn Sie zufrieden sind,

sind wir es auch. 

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt
und einen guten Appetit.

Ihre Familie Reiter mit Team

Herzlich Willkommen



Osttiroler Variationsteller und Salat vom Büfett	 €	 8,80
Spinatnocken mit Gorgonzolasauce, Kasknödel, Schlipfkrapfen

Tiroler Knödel in Rindssuppe und Salat vom Büfett	 €	 8,00

Spinatnocken in Gorgonzolasauce und Salat vom Büfett	 €	 8,20

Schlipfkrapfen mit brauner Butter und Salat vom Büfett	 €	 8,20

Tiroler Gröstl mit Spiegelei und Salat vom Büfett	 €	 7,50

Feiner hausgemachter Schinkenspeck mit Gebäck	 €	 7,10

Aus dem Suppentopf

Tagessuppe	 €	 2,50

Rindssuppe mit Fritatten	 €	 2,50

Rindssuppe mit Leberschnitten	 €	 2,60

Knoblauchrahmsuppe mit Brotcroutons	 €	 3,00

Gulaschsuppe mit Gebäck	 €	 3,50

Salate

Bunter Salatteller	 €	 8,50
mit gegrillten Putenbruststreifen und Gebäck

Wiener Backhendlsalat mit Kernöl und Gebäck	 €	 8,50

Salat vom Büfett	 €	 3,20

Osttiroler Hausmannskost

Inklusivpreise



Rumpsteak	 €	14,10
mit pikanter Pfeffersauce, Gemüse und Pommes frites

Grillvariationen	 €	11,30
mit Gemüse und Pommes frites

Jägerrostbraten	 €	10,20
mit Speck, Zwiebel, Champignons und Kroketten

Zwiebelrostbraten	 €	10,00
mit frischen Zwiebeln und Kroketten

Zigeunerspieß	 €	10,00
mit pikantem Letschogemüse und Pommes frites

Putenschnitzel	 €	 8,20
mit Curryrahmsauce und Reis

Gebackene Leber vom Schwein	 €	 7,50
mit Kartoffelsalat und Sauce Tartare

Wiener Schnitzel vom Schwein	 €	 7,50
mit Preiselbeeren und Petersilkartoffeln

Naturgebratenes Lachsforellenfilet	 €	 9,30
auf Mandelbutter und Petersilkartoffeln 

Saiblingsfilet in Kürbiskernkruste	 €	 9,20
mit Zitronengrasschaum, feinen Bandnudeln und Gemüse

Für unsere vegetarischen Gäste empfehlen wir hausgemachte 
Schlipfkrapfen, Spinatnocken, Käseknödel oder unsere Fischgerichte! 

Wenn möglich, bereiten wir Ihnen auch gerne Speisen zu, die nicht auf 
unserer Speisenkarte stehen.

Österreichische Spezialitäten

Inklusivpreise



Knoblauchspieß	 €	 9,20
mit würziger Knoblauchsauce und Pommes frites

Alt Wiener Schnitzel auf Champignonsauce	 €	 8,80
mit Schinken, Spinat und Käse überbacken mit Reis

Hirschbraten in herzhafter Sauce	 €	 8,80
mit Kroketten und Preiselbeeren

Geröstete Leberscheiben in Rosmarinsauce	 €	 8,60
mit gebratenen Apfel- und Speckscheiben und Reis

Hausgemachtes Kalbsbeuschel	 €	 7,90
mit Semmelknödel

Süsse Sünden

Kaiserschmarren mit Zwetschkenröster	 €	 6,50

Erdbeerknödel mit Vanillesauce	 €	 4,50

Palatschinken (2 Stück) mit Marillenmarmelade	 €	 3,90

Schokoladepalatschinke (1 Stück)	 €	 2,90

Spezialitäten des Hauses

Inklusivpreise



Alkoholfreie Getränke

Flasche Cola, Fanta, Sprite oder Almdudler 0,33 l	 €	 1,80
Cola, Fanta, Sprite oder Spezi 0,50 l	 €	 2,80
Flasche Mineralwasser (prickelnd oder still)  0,33 l	 €	 1,60
Apfelsaft gespritzt 0,25 l	 €	 1,60
Apfelsaft gespritzt 0,5 l	 €	 2,50
Eistee (Pfirsich oder Zitrone) 0,25 l	 €	 1,80
Orange, Marille, Multivitamin oder Johannisbeer Saft	 €	 1,80
Pago gespritzt 0,5 l	 €	 2,20
Tonic Water oder Bitter Lemon 0,2 l	 €	 1,80
Durstlöscher (Hollundersaft mit Soda) 0,5 l	 €	 1,80
Soda Zitron 0,5 l	 €	 1,80
Soda 0,5 l	 €	 1,50

Heiße Getränke

Tasse Kaffee (Verlängerter)	 €	 2,00
Kleiner Brauner	 €	 1,60
Großer Brauner	 €	 2,60
Cappuccino oder Cafè Latte	 €	 2,60 
Heiße Schokolade	 €	 2,60
Tee  (Schwarz-, Früchte-, Hagebutte-, und  Pfefferminztee)	 €	 1,30
Heiße Zitrone	 €	 1,50

Unsere Biere

Stiegl Bier 0,5 l	 €	 2,60
Stiegl Bier 0,3 l	 €	 2,10
Stiegl Pfiff 0,2 l	 €	 1,60
Flasche Gösser Cult 0,5 l	 €	 2,60
Flasche Stiegl Goldbräu 0,5 l	 €	 2,60
Flasche Beck`s 0,33 l	 €	 2,60
Flasche Beck`s 0,33 l alkoholfrei	 €	 2,50
Maisel`s Weisse vom Fass 0,5 l	 €	 2,70
Maisel`s Weisse vom Fass 0,3 l	 €	 2,10
Radler 0,5 l	 €	 2,60
Radler 0,3 l	 €	 2,10

Getränke

Inklusivpreise



Weine

Hausmarke weiß (Grüner Veltliner)	 1/8 l	 €	 1,60
Hausmarke rot (leichter Südtiroler Cuvèe)	 1/8 l	 €	 1,60
Wein der Woche (jeweils weiß und rot)	 1/8 l	 €	 2,00

Für ausgesuchte Flaschenweine fragen Sie nach unserer Weinkarte!

Schnäpse und Edelbrände

Osttiroler Bauernpregler	 2 cl	 €	 1,80
Osttiroler Marillen und Williamsbrand	 2 cl	 €	 2,00
Enzian, Apfel im Eichenfaß oder Preißelbeerlikör	 2 cl	 €	 2,00

Spirituosen

Fernet Branca, Averna, Ramazotti oder Jägermeister	 2 cl	 €	 2,20
Cognac	 2 cl	 €	 2,50
Baily‘s	 2 cl	 €	 2,20
Whisky	 2 cl	 €	 2,50
Tequila (Olmeca)	 2 cl	 €	 2,20
Martini Bianco	 2 cl	 €	 2,50
Wodka (Absolut)	 2 cl	 €	 2,50
Gin (Gordon`s)	 2 cl	 €	 2,50
Campari Soda	 2 cl	 €	 2,50
Campari orange	 2 cl	 €	 2,80

Getränke

Inklusivpreise



Wir wünschen Ihnen Guten Appetit!

Der Dolomitenhof  ·  Familie Reiter Fritz  ·  A-9900 Tristach, Dorfstraße 34
Telefon 04852 / 63455...  ·  Fax 04852 / 63455-20  ·  E-mail: derdolomitenhof@aon.at

www.dolomitenhof.org


